
附件

创建校园食品安全示范食堂评分标准表

 被评分单位：

	项目分值
	序号
	考评内容及分值
	分值
	评价方法
	得分

	必备条件（20分）
	1
	持有效《食品经营许可证》和《营业执照》，依照许可项目依法开展经营活动，在显著位置悬挂或摆放食品安全公示牌。
	4分
	未持有效《食品经营许可证》和《营业执照》一次扣4分。
	

	
	2
	不采购经营野味、长江流域非法捕捞渔获物等食品。
	4分
	采购经营野味、长江流域非法捕捞渔获物等食品一次扣4分。
	

	
	3
	餐饮服务食品安全抽检合格率达95%以上。
	4分
	餐饮服务食品安全抽检合格率达95%以下的一次扣4分。
	

	
	4
	校园食堂执行负责人陪餐制度。
	4分
	校园食堂未执行负责人陪餐制度的一次扣4分。
	

	
	5
	活动期间未受到市场监管部门行政处罚、未发生食品安全负面舆情事件、无相应责任的食品安全投诉。
	4分
	活动期间受到市场监管部门行政处罚、发生食品安全负面舆情事件、无相应责任的食品安全投诉一次扣4分。
	

	食品安全公示情况（20分）
	6
	设置食品安全管理公示栏，公示内容包括营业执照、食品经营许可证、食品安全检查结果、食品添加剂使用情况、食品安全管理员、健康检查证明以及投诉举报电话等。或通过“山城有信”“重庆阳光食品”等信息化平台公示相关信息。
	10分
	未通过公示栏或信息平台公示信息的扣3分；公示内容不齐的，发现缺一项扣0.5分
	

	
	7
	通过“重庆阳光食品”平台实施“互联网+明厨亮灶+AI识别”，通过APP开展自我管理并公示相关信息，落实“日管控、周排查、月调度”工作。
	10分
	未实施“互联网+明厨亮灶+AI识别”的分全扣。未通过APP开展每日晨检、自检自查、原材料管理、风险隐患管理的，一处扣2分；未落实“日管控、周排查、月调度”工作的扣2分；摄像头有故障的，每个扣1分，扣完为止。
	

	制度要求（20分）
	8
	食品安全管理制度健全。岗位管理制度或操作规范张贴在相应岗位上。配备专职(兼职)食品安全管理人员，定期组织员工开展食品安全培训考核。食品安全管理制度健全。岗位管理制度或操作规范张贴在相应岗位上。
	4分
	制度缺失，相应岗位未张贴制度的，一处扣0.5分；未按要求整改的扣1分，扣完为止。
	

	
	9
	严格落实《餐饮服务通用卫生规范》《餐饮服务食品安全操作规范》，食品加工设施设备齐全，工艺布局流程合理，食品采购、贮存、加工制作、清洗消毒、食品添加剂管理、餐厨垃圾处置等符合食品安全管理要求。
	4分
	未严格落实《餐饮服务通用卫生规范》《餐饮服务食品安全操作规范》，发现一处扣1分，库房管理不规范的，发现一处扣0.5分，扣完为止。
	

	
	10
	严格按相关标准要求采购使用食品添加剂，食品添加剂管理符合“五专”要求，即:专人采购、专人保管、专人领用、专人登记、专柜保存。
	3分
	未严格按相关标准要求采购使用食品添加剂的一次扣2分，食品添加剂管理不符合“五专”要求的一处扣0.5分，扣完为止。
	

	
	11
	食品库房规范管理，原料与非食品分区域存放。原料存放分类分架、离地离墙，散装食品标识明显、加罩加盖，贮存条件符合食品温度等的要求。有毒有害物质严格管理。
	3分
	库房管理不规范的，发现一处扣0.5分，扣完为止。
	

	
	12
	专间符合“五专”管理的要求。专用操作区管理规范。专间、专区从业人员佩戴口罩。
	3分
	不符合管理要求的，发现一处扣0.5分，扣完为止。
	

	
	13
	应该留样的，食品留样及管理符合要求。
	3分
	留样管理一处不符合要求的扣0.5分，扣完为止。
	

	餐具消毒洁   （20分）
	14
	餐用具清洗消毒水池专用，有明显标识。消毒设施设备能正常运转，达到消毒要求。使用的洗涤剂包装标识齐全。
	10分
	发现一处不符合要求的扣1分，扣完为止。
	

	
	15
	保洁设备专用、密闭，标识明显。消毒后的餐饮具表面光洁，无油渍、残渣、异味，符合GB 14934《食品安全国家标准消毒餐（饮）具》的规定。
	10分
	发现一处不符合要求的扣1分，扣完为止。
	

	从业人员管理（20分）
	16
	从业人员持有效健康证明上岗，执行晨检制度并有记录。
	10分
	发现有人未持有效健康证的扣1分，无晨检记录或晨检记录不规范的扣1分。
	

	
	17
	从业人员个人卫生良好，工作服样式统一、干净整洁。
	10分
	工作服未统一的扣1分；个人卫生不符合要求的，发现一人扣2分，扣完为止。
	

	加分项（10分）
	18
	积极采用“五常法”“六T法”或HACCP等先进的管理方法。
	5分
	通过认证，管理规范，额外加5分。
	

	
	19
	食品安全等有关工作被主流媒体正面宣传。
	5分
	食品安全等经验做法被重庆日报、人民日报、中央电视台等主流媒体正面宣传展示，加5分。
	


备注：项目总分为100分，餐饮服务示范单位得分必须≧90分。

评分组成员签字:                                         评分日期：    年  月   日



